since 1560

Birne, Honigmelone, Steinobst und ein Hauch Nuss-

aroma pragen diesen Burgunder, ausgewogen und
doch kraftig nachhaltig. Trinkgenuss pur!

0,75-1-Flasche, Naturkorken Jahrgang: 2016
13,5 % vol. Alc. 1,2 g/l Restzucker 4,8 g/l Saure

REBSORTE Grauburgunder
GESCHMACKSRICHTUNG trocken

ANBAUGEBIET Nahe, Langenlonsheim
BODENART dicker Loss
VINIFIKATION

temperaturgesteuerte Garung im Edelstahltank
mit Reinzuchthefen

LAGERTEMPERATUR 5-12°C
SERVIERTEMPERATUR 8-12°C

Dazu schmeckt’s

Pasta in allen Variationen (mit Knoblauch, Biiffel-
mozzarella, Bolognese und Fisch) — der Wein ist ein
Allrounder.
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GRAUBURGUNDER
SILBERKAPSEL
TROCKEN




